
第2回　南紀熊野ジオパークフェスタ　【出展・発表等申込書】
・該当する箇所にご記入ください（※は記入必須項目です）。　　・1応募につき、本紙1枚にご入力ください。
※ただし、①と②を組合せたブースの出展や、①～⑥に重複して応募される場合などは、
応募区分に複数○をつけていただき、具体的内容の欄に、それぞれ、何をするかわかるように、内容をご記入ください。
	ブース名・発表名※
	

	フリガナ
	
	フリガナ※
	

	団体名・店舗名
	
	担当者名※
個人の場合はこちらのみ記入
	

	ご住所※
	〒　　　　－

	電話番号※
携帯など連絡のつきやすい番号を
	
	ＦＡＸ
	

	E-mail
	

	応募区分※
○をつけてください
	①ジオ物産展　　　 ②ジオ交流ブース 　　　③ジオパネル展示会　　　④おとなジオ発表会

⑤こども・学生ジオ発表会　　  ⑥ご当地ゆるキャラ大集合 　　※重複して応募する場合は複数○を付ける

	具体的内容※
※販売品名・単価、

PR内容、体験内容、

発表内容・発表時間

など

具体的に記入
	※重複して出展する場合は、それぞれの内容がわかるように記載。

	出展・発表希望場所
※特別な理由があって、出展希望場所がある場合は、理由と伴に、全体レイアウト図等を確認しつつ、希望テント番号等、希望を記載願います。
	希望：
理由：


	主な使用備品、希望備品
※必要な備品は、基本的にすべて、
参加者でご用意下さい。

電気など、どうしても、主催者側に用意して欲しいものがあれば、記入願います。
	主な使用備品※：
希望備品：



	◎食品を扱う場合要記載
	扱う食品について
	市販品のまま　　・　　そうではない

	
	ない場合要記載
◎市販品そのままでは
	現場調理
	有り　・　無し

	
	
	火気の使用【注１】
	電気　・　ガスボンベ　・　ガスコンロ　

その他（　　　　　　　　　　　　　　）
個数：（　　　　）個

	
	
	現場調理の内容【注2】
※現場調理有りの場合
	

	
	
	現場調理前の下処理【注3】
	有り　・　無し

	
	
	下処理の内容【注4】
※下処理ありの場合は、どこで何をするか記載。下処理なしの場合は、どこで何を仕入れてくるか記載
	

	その他
⑦シンポジウム

⑧交流会、⑨宿泊

⑩ｴｸｽｶｰｼｮﾝ　の

参加について
	名前
	住所
	電話番号
	
	参加

	
	
	
	
	男・女
	⑦・⑧・⑨・⑩

	
	
	
	
	男・女
	⑦・⑧・⑨・⑩

	
	
	
	
	男・女
	⑦・⑧・⑨・⑩

	
	
	
	
	男・女
	⑦・⑧・⑨・⑩

	
	
	
	
	男・女
	⑦・⑧・⑨・⑩


【注1】火気を使用する場合、ご自身で消火器をご準備ください。
【注2】最後に、火を通すものである必要があります。例えば、混ぜご飯で、最後に生ものの具材を混ぜ込むことは認められません。
【注3】市販品を買ってきて揚げるだけ等の行為は、下処理「無」としてください。コロッケ等をタネから作る場合は、下処理「有」となります。
【注4】下処理は、許可をもらっている調理場（例：飲食店やホテルの厨房等）で行ってください。


第２回　南紀熊野ジオパークフェスタ　【出展・発表等申込書】
・該当する箇所にご記入ください（※は記入必須項目です）。　　・1応募につき、本紙1枚にご入力ください。
※ただし、①と②を組合せたブースの出展や、①～⑥に重複して応募される場合などは、

応募区分に複数○をつけていただき、具体的内容の欄に、それぞれ、何をするかわかるように、内容をご記入ください。
	ブース名・発表名※
	○○の大地が育んだ！ジオコロッケ

	フリガナ
	○○ショウコウカイ
	フリガナ※
	　ナンキ　クマタロウ

	団体名・店舗名
	　○○商工会
	担当者名※
個人の場合はこちらのみ記入
	南紀　熊太郎

	ご住所※
	〒　000－000
　和歌山県東牟婁郡○○町△△△-△△

	電話番号※
携帯など連絡のつきやすい番号を
	○○○－○○○○－○○○○
	ＦＡＸ
	○○○○－○○○○－○○○○

	E-mail
	　○○○○○○＠△△△△. △△△

	応募区分※
○をつけてください
	①ジオ物産展　　　 ②ジオ交流ブース 　　　③ジオパネル展示会 　　　④おとなジオ発表会

⑤こども・学生ジオ発表会　　  ⑥ご当地ゆるキャラ大集合 　　※重複して応募する場合は複数○を付ける

	具体的内容※
※販売品名・単価、

PR内容、体験内容、

発表内容・発表時間

など

具体的に記入
	※重複して出展する場合は、それぞれの内容がわかるように記載。
・ジオコロッケの調理・販売。

・コロッケの種類：○○味（150円/個）、△△味（200円/個）　の2種類


	出展・発表希望場所
※特別な理由があって、出展希望場所がある場合は、理由と伴に、全体レイアウト図等を確認しつつ、希望テント番号等、希望を記載願います。
	希望：
理由：


	主な使用備品、希望備品
※必要な備品は、基本的にすべて、
参加者でご用意下さい。

電気など、どうしても、主催者側に用意して欲しいものがあれば、記入願います。
	主な使用備品※：卓上フライヤー、延長コード

希望備品：電気


	◎食品を扱う場合要記載
	扱う食品について
	市販品のまま　　・　　そうではない

	
	ない場合要記載
◎市販品そのままでは
	現場調理
	有り　・　無し

	
	
	火気の使用【注１】
	電気　・　ガスボンベ　・　ガスコンロ　

その他（　　　　　　　　　　　　　　）
個数：（　　　　）個

	
	
	現場調理の内容【注2】
※現場調理有りの場合
	油で揚げる。

	
	
	現場調理前の下処理【注3】
	有り　・　無し

	
	
	下処理の内容【注4】
※下処理ありの場合は、どこで何をするか記載。下処理なしの場合は、どこで何を仕入れてくるか記載
	コロッケのタネを、○○食堂の調理場（許可済み）で作成。

	その他
⑦シンポジウム

⑧交流会、⑨宿泊

⑩ｴｸｽｶｰｼｮﾝ　の

参加について
	名前
	住所
	電話番号
	
	参加

	
	熊野　ジオ太郎
	和歌山県東牟婁郡○○町△△△-△△
	○○○－○○○○－○○○○
	男・女
	⑦・⑧・⑨・⑩

	
	南紀　ジオ子
	和歌山県東牟婁郡○○町□□-□□
	○○○－○○○○－○○○○
	男・女
	⑦・⑧・⑨・⑩

	
	黒潮　まぐ夫
	和歌山県○○市○○-○○
	○○○－○○○○－○○○○
	男・女
	⑦・⑧・⑨・⑩

	
	
	
	
	男・女
	⑦・⑧・⑨・⑩

	
	
	
	
	男・女
	⑦・⑧・⑨・⑩


【注1】火気を使用する場合、ご自身で消火器をご準備ください。
【注2】最後に、火を通すものである必要があります。例えば、混ぜご飯で、最後に生ものの具材を混ぜ込むことは認められません。
【注3】市販品を買ってきて揚げるだけ等の行為は、下処理「無」としてください。コロッケ等をタネから作る場合は、下処理「有」となります。
【注4】下処理は、許可をもらっている調理場（例：飲食店やホテルの厨房等）で行ってください。

